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PANTALLAZOS DE EVIDENCIAS DE APRENDICES FICHA 2210500
Programa: Comidas Rapidas
Ficha: 2210500

Instructora: Lola Jimena Toro

Pantallazos de evidencias del aprendiz Marco Fidel Meneses Samboni, taller 1 de
manipulacidn de alimentos.
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10 octubre de 2020
Programa: comidos rapidas/grupo San Sebostian Cauca
Instructora: Lola Jimena Toro
Nombre del aprendiz: larco Fidel Menasss Sambonl
Tema: higisne vy manipulaciin

SOLUCION TALLER NUMERO 1

1. Mencione cince normas que debe cumplir un manipulador de
afimentos:

# Aseo personal diario

# Ufias cortas v sin maquillaje

¥ Frecuante lavado de mono antes v después de cada procesa

* Sltlene cabello large lo debe tener recogido v cublerfo con un gorre

F Mo se debe hoblar encima de los alimentos que 52 estd
manipulande,

2. Defina el de ipulador de ali I

v

B manipulader de alimenios es loda agquella persono gue tiene gue
ver directomente con la monipulacion de aimentos, preparacian,
fabrcaclén, fransformaclén, almacenamisnto, envasadeo, fransporte,
disfribucion v venta cumpliendo con las nomas de higiens.
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2. Defina el de ipulador de *

v

Bl manipuladar de alimantos es todo aouelo pesonn que tiens ous
ver directamente con la manipuiacion de gimentos, preparacian,
fabricactén, ranstormacién, almacenamiento, envasade, ranspore,
distribucisn v venta cumpllendao con Ias nomas de higiens.

L

Qué enlidad explde el carnel gue ceilifica gue usted es aplo para
manipular alimentos:

v

La enfidad encargoda de dar sl pemise pard gue ung persond
cerliigus gue pusde manipular allmsentos ss sl Minlstero de Salud,
&n los pueblos el jefe de sanidad o el puesto de salud

>

Gué resolucién debe conocer y aplicar lodo manipulador de
alimentos:

= Todo manipulador do alimenios debe conocer 1a resclucion 2674 del
2013 donde el Ministerio de Salud do a conocer cudiley son las

narmas establecidas para poder manipular almentos
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Pantallazos de evidencias del aprendiz Liceth Yurani Mufioz Quinayas, taller 1 de
manipulacién de alimentos
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TALLER 1

Programa: Comidas Rdpidas
Instructora: Lofa Jimena Toro
Nombre del aprendiz: LICETH YURANI MURNOZ QUINAYAS

Tema: Higiene y Manipulacion

Estimado aprendiz de acuerdo a sus conocimientos previos v al material de apoyo enviado
por la instructora, el cual contiene algunas normas de higiene para manlpuladores de
alimentos. Responda las siguientss preguntas

a. Mencione cinco (5} nermas que debe cumplir un manipulader de alimentas.
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a. Menclone einco [5) narmas que debe sumplir un manipulader de alimentos.

RY

v Asen personal diaric.|

* Todo manipulader de alimentos debe tener 2l carnet vigente, que expide |2
secretarla de salud el cual certifica que usted ez apto para manipular alimantos,

*  Uso adecuado de la Indumentaria de trabajo, entre ellas, gorro, tapebocas, delantal,
zapatos cerrados y esta debe sar ewclusiva para el drea de trabajo. 51 usa tapabocas de
tela, realiar el lavado diaric del misme.

® Frecuente lavado de manos antes y después de cada proceso.

*  Tiene restringido ef use de piercing, aretes, anillos, collares, reloj, pulseras.

b. Defina el de ipulador de ali

R/ El Manipulador de Alimentos es toda persona que, en el desempefio de su actividad
laboral, suele tener contacto con los durante los p de fabricacia
envasado, transparte, distribucién, almacenamientn, venta o servicio.

€. Oué entidad expide el carnet que certifica que usted es apto para manipular
alimentos.

R la secretaria de salud
d. Qué resolucidn deke conocer y aplicar tode manipulador de alimentaos.

la resolucidn 2674 de 2013 emanada por el ministerio de salud y proteccidn social.
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